Tomaten-Kokossüppchen mit Shrimps
	Produkte 
	Vorbereitung
	Mengen

	Dosentomaten mit Tomatensaft
	grob zerdrücken
	1 Stk.

	Zwiebeln
	feine Würfel
	0,200 kg

	Staudensellerie
	fein hacken
	1/8 Packg.

	Olivenöl
	
	0,080 kg

	Gemüsebrühe
	
	1,200 l

	Ingwer
	feine Würfel
	0080 kg

	Kokosmilch
	
	0,300 l

	Salz /schwarzer Pfeffer 
	
	nach Geschmack

	Knoblauch
	feine Würfel
	1 Zehe

	Zitronensaft
	
	1 Zitrone

	Frischer Chili
	feine Würfel
	1 Schote

	Zitronengras
	feine Würfel
	0,030 kg

	Cocktailshrips
	
	0,100 kg


Zubereitung:

Für die Suppe

( Öl erhitzen, Zwiebeln, Knoblauch darin anschwitzen

( Staudensellerie, Ingwer  und Chiliwürfel hinzugeben, ebenfalls andünsten
(Dosentomaten hinzufügen
( mit Gemüsebrühebrühe hinzugeben , Kokosmilch auffüllen

( bei mittlerer Hitze ca. 25 Minuten köcheln lassen
während dessen:

( Shrimps in Knoblauchöl anschwenken ( Suppeneinlage )
danach die Suppe
( mit dem Pürierstab pürieren und anschließend im Standmixer aufschäumen

( mit Salz, schwarzem Pfeffer  und dem Zitronengras abschmecken
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